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UM PALACIO
PARISIENSE,

Situado no coragio da Cidade Luz, o Le Bristol Paris
recebe o novo chef executivo Arnaud Faye, que redesenhou os menus
do restaurante do tradicional hotel. remsaseiiavncazo

Com quase um século de histéria, o hotel Le Bristol Paris é
sinénimo de sofisticacio, tradigio ¢ acolhimento. Fundado em
1925 por Hippolyte Jammet, cujo sonho era construir um le-
gado de elegincia e qualidade para seus héspedes, foi pioneiro
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em dreas comuns. Servigo de exceléncia unido a discrigio fez
com que Josephine Baker, Woody Allen, Charlie Chaplin, Ju-
lia Roberts e tantos outros grandes nomes confiassem no hotel
para ser seu refiigio. E ainda se tratando de ser abrigo — nem
todos sabem que o hotel serviu de protegio para cidadios ame-
ricanos durante a Segunda Guerra Mundial.

Pouco mais de cinco décadas depois de abrir as portas,
o Le Bristol Paris foi adquirido pela familia Oetker — pro-
prietiria atualmente. Sob nova diregio, o hotel passou por
uma série de expansdes e renovagdes, tudo visando melho-
rar a experiéncia dos héspedes. Em 1979, uma nova ala foi
inaugurada, ¢ a piscina no Gltimo andar, construida. Ji no
século 21, novos quartos foram adicionados, restaurantes,
abertos ¢ um SPA completo, revigorado. O Le Bristol re-
cebeu o titulo de palicio pelo Ministério do Turismo da
Franga, sendo o primeiro hotel com esse feito. “Um palicio
¢é, obviamente, uma soma de edificio ¢ localizagio excep-
cionais. Mas, mais do que isso, é um estado de espirito”,
afirma a gerente, Leah Marshall.

Hippolyte Jammet, que nutriu o aprego por um exce-
lente atendimento em suas visitas ao restaurante parisien-

se de seus avés, sempre esteve ciente de que a reputagio
do Le Bristol estaria nas mios de uma equipe qualifica-
da. E mesmo dcpois da troca da dircqio, o hotel continua
conquistando seus héspedes também pelo estémago. Nos
restaurantes Epicure ¢ 114 Faubourg, ambos no Le Bris-
tol Paris, que somam juntos quatro estrelas Michelin, é
encontrada a tradicional culindria francesa unida a técni-
cas excepcionais. E, desde maio de 2024, esses e todos os
outros espacos gastrondmicos do hotel estio sob tutela do
novo chef executivo Arnaud Faye. “Seus valores ¢ desejos
se alinham com os nossos (...). Ele trard uma perspectiva
fresca € uma nova visio”, comenta Luca Allegri, CEO do
Le Bristol Paris, sobre a grande novidade do ano. Aos 45
anos, Faye tem em seu curriculo restaurantes renomados
de Paris ao Mediterrineo e considera proteinas animais
elementos secunddrios para a criagio de seus pratos. En-
tre suas conquistas, destaca-se a nomeagio como chef do
L’Espadon no Ritz Paris antes dos 30 anos, onde Arnaud
alcangou duas estrelas Michelin. Em seguida, obteve ou-
tras duas estrelas para o L'Auberge du Jeu de Paume, em
Chantilly, ¢ manteve por oito anos consecutivos as duas
estrelas no Chiteau de la Chévre d’Or, em Eze, na Cote
d'Azur. E em 2019, foi agraciado com o titulo de Meilleur
Ouvrier de France — premiagio nacional que ocorre a cada
quatro anos, abrange diversas dreas ¢ elege o melhor pro-
fissional com base em sua exceléncia.
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A frente de uma equipe de 200 pessoas, o chef reformu-
lou os menus, procurando manter o hotel como referéncia da
gastronomia francesa ao usar sua habilidade na reinvengio
de clissicos com tragos modernos. Faye busca sabores deli-
cados e celebra a terra por meio de ingredientes sazonais,
caracteristica que € entendida como limitante para uns, po-
rém um exercicio de criatividade para o chef.

No Epicure, os cinco sentidos sio o ponto-chave da
rado ¢ o

Falando em relaxar, os 190 quartos e suites do Le Bristol
Paris provam que ainda, sim, conseguem fazer seus héspedes
se sentirem em casa, por meio de seus servigos personalizados
e cquipc atenciosa. Os aposentos, que vio de 40 metros qua-
drados a 320 metros quadrados, sio pensados ¢ decorados de
maneira impar pela familia Octker, fazendo com que sejam
todos diferentes uns dos outros. Os elementos combinam a so-
fisticagio de Luis XV com a graga de Luis XVI, sem perder
ac idade. “A paixio dos Octkers pelo estabele-

experiéncia gustativa. O servigo de mesa c
conhecimento do i dos 20 novo cardipio do
chef Arnaud, fazem com que os héspedes saboreiem cada
momento. Ji o outro restaurante premiado, 114 Faubourg,
desenhado para elevar qualquer humor com seus tons acolhe-
dores e decoragiio florida, impressiona com sua extensa carta
de vinhos e pies feitos de trigo moido na casa. O Café An-
tonia, no coracio do hotel, apresenta um ambiente elegante
¢ caloroso. Repleto de luz natural durante o dia ¢ iluminado
por rominticos lustres de noite, o espago convida os héspedes
a relaxarem em um interior no estilo francés do século 18.

F
cimento ¢ comunicada por cada pequena decisio”, comenta o

chefe de projetos Oliver Bihel.

Ao fazer o check-in, os héspedes recebem chaves de quar-
tos comuns no lugar dos tio usados cartdes magnéticos — tra-
digio comegada por Hippolyte e seu chaveiro de confianga. O
tratamento diferenciado é percebido também pela solicitude do
concierge, que estd disponivel para auxiliar nos mais diversos
assuntos, desde chamar um tixi até conseguir ingressos para
shows. Ainda na mesa do concierge, uma presenga especial
chama atengio: Socrate, gato de estimagio do Le Bristol desde
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2021, que estd sempre pronto para reccber um afago e conquistar
os héspedes com seu pelo macio ¢ seus olhos azuis.

A suite Imperial, com seus opulentos 320 metros qua-
drados, foi totalmente restaurada e reaberta em outubro de
2024. O aposento possui dois quartos, sala de estar ¢ de jan-
tar ¢ acomoda até 12 pessoas sem abrir mio do conforto. A
vista para o pitio do hotel confere um toque ainda mais espe-
cial, reafirmando o titulo de paldcio. A sensagio de estar em
casa —um precioso luxo do qual o hotel se orgulha — é garan-
tida pela abundincia de luz e pelo mobiliirio cuidadosamente
selecionado de marcas exclusivas como Loro Piana ¢ Manuel
Canovas. Nas paredes, obras de arte exaltam a histéria. Fiel
contribuidora do campo criativo e acolhedora de trabalhos
contemporineos a0 longo das décadas, a familia Octker é fas-

Encerrando as novidades deste ano, Le Bristol materializou
seu estilo de vida com a intengio de que os héspedes levem consigo
mais do que experiéncias. A colegio Bristol Society tomou forma
por meio de pegas sportswear, loungewear ¢ streetwear. Pijamas,
camisetas, bonés, entre outros itens, inspirados em clubes de cam-
po refinados, carregam a esséncia sofisticada e exclusiva do hotel ¢
estio disponiveis apenas na La Boutique do estabelecimento.

Noventa ¢ nove anos desta heranga imaterial de luxo ¢ exce-
léncia permeiam os corredores do hotel, que faz parte da Octker
Collection — um exclusivo portfélio de propriedades hoteleiras
a0 redor do mundo, incluindo o LApogée Courchevel, nos Al-
pes franceses, ¢ o Palicio Tangard, em Sio Paulo. De noites
glamourosas com encontros no charmoso Le Bar a férias em
familia com momentos de relaxamento no spa, no Le Bristol

cinada por colecionar arte ¢ a usa para decorar os cdmod
tornando-os singulares.

Paris o héspede escolhe qual tipo de viagem descja desfrutar,
fazendo de cada estadia algo dnico ¢ inesquecivel.
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